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» ' Sulla vertenza Piaggio Aero
| Genova e Finale si spaccano

“ RINUNCIA ALL’EUROPA

Francesca Balzani & pronta
- per succedere a Burlando

< A PALAZZO DUCALE

1 Alfonsina, ottantasette anni

vince i Mondiali di pesto
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Cdp pronta ad accelerare per non perdere il momento favorevole

o e 9 AL FERRARIS
Tempini: «Abbiamo ricevuto _«Sogniamo ancoray

il

manifestazioni interessant

Bono: «Pronti dal 2006»

ggi ci sono condizioni fa-
« vorevoli sul mercato, ab-
biamo ricevuto manifestazioni
di interesse importanti per Fin-
cantieri, cercheremo di muo-
verdi il piu celermente possibi-

le» dice 'amministratore dele- .

gato di Cassa depositi e
prestiti, 'azionista di Fincantie-
11, Gorno Tempini a proposito
della quotazione in Borsa di

I’azienda é pronta, fin dal
2006. Tempini e Bono hanno
parlato a margine della cerimo-
nia di varo, alla Fincantieri di
Riva Trigoso, della quarta fre-
gata multiruolo “Carabiniere”,
alla quale ¢ intervenuta anche
Roberta Pinotti, ministro della
Difesa. La nave ¢é stata battez-
zata “Carabiniere” per celebra-
re 1 duecento anni dell’Arma.

Fincantieri. E I'a.d. del gruppo, ; R ey iy
Giuseppe Bono, ripete che __ SERVIZIAPAGINAS Rushfinale per I'ingresso in Borsa di Fincantieri
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Quattordicenne picchiatp | 93222 morta
- a Maiorca: sara

Arrestato laggressore riesumato il cadavere

A PAGINA 7
Non una folle aggressione perché non aveva
sigarette, ma un regolamento di conti. Perché :
il quattordicenne assalito aveva “rubato” per VALBISAGNG
alcuni minuti lo scooter della fidanzatina del pic- Cede un rapeﬂo

- chiatore. Risolto il g|allo sul pestaggio avvenu- | dl Via“‘ dl ‘ :

to il 15 marzo fra via Dodecaneso e piazza Da _ 2 v L
Vinci, ad Albaro. A chiudere le indagini i poli- D|sag| e fraffico ridotto
Ziotti della squadra mobile. Nei guai un venten- j it bel
ne della zona, ora gli arresti domiciliari. ne"a Strada pm‘"nmale
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UN CENTINAIO DI CONCORRENTI IN ARRIVO DA OGNI PARTE DEL PIANETA
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Alfonsina Trucco, 87 anni,
st aggiudica il campionato
mondiale a Palazzo Ducale

1la fine ce I'ha fatta, Alfon-
sina Trucco, campionessa
del mondo di Pesto al Mortaio
2014. 87 anni portati con la
grazia dei genovesi di vallata e
la testarda coerenza di chi
non si € mai arresa di fronte
alle sconfitte. Attendeva que-
sto giorno dal 2007, in silen-
zio, dopo 5 partecipazioni e
ben 3 finali, consapevole che
prima o poi sarebbe arrivata
I'ora del riscatto. Quell’ora é
scattata alle 16,37 di ieri,
quando Bruno Pizzul ha pro-
nunciato il suo nome, in un
Palazzo Ducale in bilico tra lo
studio di Masterchef e uno
stadio di calcio. Un trionfo che
arriva da molto lontano, se é
vero che - come narra la leg-
genda - lo stesso Garibaldi as-
saggio il pesto preparato con
I'antico mortaio della famiglia
Trucco. Lo stesso in

cui Alfonsina ieri ha
Quella preparato la salsa ver-
leggenda de piti buona del mon-
suU Garibaldi  do. A certificarlo una
| giuria formata da 30
«Dedico giudici, tra ristoratori,
il premio degustatori, giornalisti
; . enogastronomici e fo-
amiofiglio»  od blogger provenien-
t da 5 paesi diversi. -

«Il pesto é la mia vi-
ta - ha confessato a fine gara
la Trucco, spaesata per il cla-
more della folla, a caccia di
una foto o di una stretta di
mano - Cucino tutti i piatti
della cucina genovese, ma nul-
la mi viene altrettanto bene.
Non mi aspettavo di vincere.
Per indole, parto sempre pes-
simista, ma mi sono accorta,
guardando le facce dei giudici
durante I'assaggio, che questa
poteva essere la volta buona.
Una dedica? A mio figlio, sen-
za dubbio. E I'unica persona
che mi é rimasta».

Dopo avere superato con fa-
cilita le qualificazioni del mat-
tino, al pomeriggio Alfonsina
ha sbharagliato la concorrenza
di altri 9 finalisti. Medaglia
d’argento ad Angelo Vanagol-
li, sul gradino piu basso del

‘ ;“vmto"‘uhéamnmmdelmqndo; ‘
.‘?‘datelecromsh" « nlpesmmm i

; ‘Chlssacosaavra pensato, Bruno
| Pizzul, mentre, gremblulemssom,; «

vita e sguardo impenetrabile, assi-

stevaalla sfida dei 10 finalisti. Lui

chediMondialinesaqualcosa,
avendone commentatila bellezza

 didodici, dicui9dicalcioe 3di

podio Candida Grosso, in
un’edizione che parla tutto al

femminile, dopo tre edizioni -

di dominio degli uomini. Pri-
ma ancora di “pestare” il basi-
lico, la Trucco aveva gia otte-
nuto un altro piccolo record:
con i suoi 87 anni, &, infatti,
anche la concorrente piu an-
ziana trai 100 che si sono sfi-
dati all'ultimo colpo di pestel-
lo, per succedere al campione
uscente, l'italo-tedesco Sergio
Muto, quest’anno nelle vesti
di giurato. Sono arrivati da
ogni parte del pianeta, dalla
Serbia al Canada, dalla Francia
alla Norvegia, dalla Svizzera
alla Spagna, alla Germania. E,
per la prima volta, il Mondiale
di Pesto ha ospitato i rappre-
sentanti di Finlandia, Svezia e
Irlanda del Nord, vittoriosi
nelle gare eliminatorie del
proprio paese. Attorno a un
mortaio ruotano volti, gioie,
delusioni e grandi storie. Co-
me quella di John Chiozza -
cognome italianissimo, accen-
to e baffi da cowboy - che ha
scelto di trasferire la riunione

di famiglia da Richmond a Ge-.

nova, la terra dei suoi avi. E
pazienza se i pinoli non sono

‘ ! - ben amalgamati al
 pesto. Buongustaio doc, eccellen- - ;. basilico e il pecori-
| tegourmet, dal 2010il giomalista I “cowboy” 1o “esce troppo”. 1l
 frilano@lavoce ufficiale del il John buon John se ne
- Pesto Champlonshlp litonoe Chiozza torna in California
. I’mconﬁondlhllermn &enzato 8 3L 8- -y conlatangairiser-
iS Sul podio vata al partecipan-

Vanagolli te che arriva da pit

G lontano (9.500 chi-

€ Grosso lometri), complice

——— la defezione last

minute della “colle-
ga” giapponese. L’ennesima
conferma di un campionato
sempre piu internazionale, le
cui ricadute economiche sul
territorio hanno superato ab-
bondantemente il milione di
euro, in termini di turismo,

TANTI SPETTATORI E 30GIUDICI

A certificare la vittoria di Alfonsina Trucco,
ieri pomeriggio a Palazzo Ducale, per la
nuova edizione del Campionato del mondo
di pesto al mortaio, ¢’era una giuria forma-
ta da trenta persone, fra ristoratori, degu-
statori, giornalisti enogastronomici e food
blogger provenienti da cinque paesi diversi
del mondo. Folta anche la folla di spettatori
che ha assistito alla gara e che ha fatto il
tifo per i concorrenti. Una manifestazione
ben riuscita e che si conferma sempre
molto amata.

Mortaio e pestello, ecco le uniche due “armi” in mano ai concorrenti del Campionato del mondo
di Pesto. Con questi due “utensili” e i prodotti della ricetta tradizionale, i cento concorrenti in gara
si sono sfidati ieri a Palazzo Ducale ;

tam tam mediatico e prenota-
zioni alberghiere. Eppure, per
assaggiare il miglior pesto al
mondo non c’¢ bisogno di an-
dare troppo lontano. Basta fa-
re un salto a Montoggio, in lo-
calita Tre Fontane, all’antica
Trattoria Rosin, lo storico ri-
storante dove da 150 anni la
famiglia Trucco porta avanti
la radizione gastronomica ge-
novese. Da oggi il Pestello
d’oro - il trofeo riservato al
vincitore - fa bella mostra di
sé all'ingresso del locale, men-
tre il paese si prepara a salu-
tare la celebre compaesana
con una grande festa in piaz-
za. Piu di 2000 persone hanno
partecipato alla grande ker-
messe del gusto, in una gior-
nata che era cominciata con
I'inno ufficiale del Campiona-
to, cantato per l'occasione dai
baby cantanti del coro Lolli-
pop, e la gara riservata ai
bambini. E, a giudicare dai ri-
sultati, il futuro del pesto, pit
che verde, é roseo.
LORENZOTOSA
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