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Un evento che è già tradizione, vetrina di abilità internazionali e di eccellenze di Liguria.
Accesa competizione, magnifica festa, alta professionalità locale all’opera.
Una delle più efficaci iniziative di promozione del territorio, attenta alle tradizioni culturali,
fortemente proiettata verso il futuro.

An event that is already a tradition, a showcase of international ability and of Ligurian excellences. 
Suspenseful competition, festive magnificence, top local professionals at work. 
One of the most efficient initiatives for the promotion of our territory, which pays careful attention to 
our cultural traditions and is strongly projected towards the future.

Vi Campionato Mondiale di Pesto 
Genovese al Mortaio

Genova, Palazzo Ducale 
Sabato 16 Aprile 2016

Vi Genoa Pesto World Championship
Genova, Palazzo Ducale

Saturday 16h of April 2016



I Concorrenti2

300  pre-iscrizioni

100 concorrenti tra liguri ed “extra-liguri” (di cui di cui il 59% 
uomini e 41% donne) 

Oltre 3.000 presenze tra ospiti, giornalisti, giuria e concorrenti

22 concorrenti stranieri provenienti da Albania, Bulgaria, 
Filippine, Francia, Germania, Giappone, Irlanda del Nord e Inghilterra, 
Nuova Zelanda, Norvegia, Repubblica Ceca, Spagna e Paesi Baschi, 
Svizzera, Sri Lanka, Togo e Stati Uniti! Alla fine sono 59 i genovesi e i 
liguri e 19 gli italiani non liguri. Provengono da 10 regioni con Piemonte 
e Lombardia che fanno la parte del leone (5 candidati ciascuna), il più 
lontano viene dalla Sicilia.

23 i vincitori delle gare eliminatorie

Età  media:  48 anni.

Il più giovane ha 18 anni, è norvegese e studia in una scuola 
alberghiera di Bergen ed è seguito a stretto giro da un altro 
diciottenne con le stesse aspirazioni visto che frequenta una scuola 
alberghiera di Genova.
Il concorrente più anziano è una pensionata genovese di 74 
anni tallonata da una milanese, grande amante del pesto, di 71 anni, 
ex maestra elementare. 

Viene da più lontano una signora neozelandese di 52 anni, 
seguita da un concorrente di Honolulu e da un giapponese. 
I più vicini a Palazzo Ducale sono un concorrente che abita in 
Via dei Macelli di Soziglia, che per pochi metri precede un abitante 
di Via San Vincenzo e uno che abita al Molo.

Professioni: studenti, pensionati, impiegati, manager, architetti, 
avvocati, artigiani, commercianti, cuochi, giornalisti, fotografi, 
blogger, liberi professionisti, designer, medici, ricercatori, tecnici 
informatici, una casalinga, un consulente finanziario, una fioraia, una 
hostess, un farmacista, una arredatrice, un idraulico, un regista, una 
insegnante, una traduttrice.

10 finalisti,  quest’anno tutti italiani

La Campionessa: Alessandra Fasce ha 36 anni, è di Genova, e fa 
l’aiuto cuoco in un ristorante a Fontanegli (entroterra genovese).
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300 pre-registrations 

100 competitors between Ligurians and “outsiders” (4men 59% and women 41%))

more than 3,000 people, including competitors, judges and International guests

22 foreign competitors from Albany, Bulgary, Philippines, France, Germany, Japan, Northern 
Ireland, England, New Zealand, Norway, Czech Republic, Spain and the Basque Region, Switzerland, Sri 
Lanka, Togo and the United States! 
In the end 59 are the Genoese and Ligurian and 19 Italians not Ligurian. They come from 10 regions: 
Piedmont and Lombardy, with 5 candidates each, the farther away it is from Sicily .

23 winners in the qualifying rounds

Average age:  48

The youngest Is 18, is Norwegian and he’s studying in a cooking school in Bergen and he’s followed 
closely by another eighteen years old boy with the same aspirations as he’s attending a cooking school 
in Genoa.
The oldest competitor is a 74 years old Genoese lady, pensioner closely followed by a 71 years old 
Milanese lady, great pesto lover, former primary school teacher .

The competitor from furthest is a New Zealand lady of 52 years, followed by a competitor from 
Honolulu and one from Japan.
The closest to the Doge's Palace are a competitor who lives in Via dei Macelli of Soziglia , which for a 
few meters before an inhabitant of Via San Vincenzo and one that lives in Via del Molo.

Professions: students, pensioners, employees, managers, architects, lawyers, artisans, merchants, 
cooks, journalists, photographers, bloggers, freelancers, designers, doctors, researchers, technicians, 
a housewife, a financial planner, a florist, a hostess, a pharmacist, a decorator, a plumber, a director, a 
teacher, a translator.

10 finalists, this year all from Italy

The Champion:  Alessandra Fasce is 36 years old, she’s from Genoa, and she is assistant cook in 
a restaurant in Fontanegli (hinterland of Genoa).

The Competitors



La Giuria
30 giudici non solo italiani. 

Principalmente si tratta di ristoratori, 
degustatori, giornalisti enogastronomici e 
blogger di settore. 

Gli stranieri in giuria quest’anno vengono da 
Francia, Germania e Paesi Baschi.

…e un’attenta e preparata giuria under 14 
per il Campionato dei Bambini.
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La Giuria The Jury 7

30 judges not only from Italy. 

They are tasters, restaurant owners, wine 
and gastronomy journalists and bloggers, 
and experts in cuisine. 

The judges who came from outside are 
from France, Germany and Basque Region.

...and an attentive and informed under-14 
jury for the Children’s Championship.  



Hanno aderito al Comitato d’Onore del sesto 
Campionato Mondiale di Pesto Genovese al 
Mortaio: il Presidente della Regione Liguria Giovanni 
Toti, il Presidente della Camera di Commercio di 
Genova Paolo Odone, il Sindaco del Comune di 
Genova Marco Doria, il Sindaco del Comune di 
Imperia Carlo Capacci, il Sindaco del Comune di 
Savona Federico Berruti, l’ Assessore del Comune della 
Spezia Francesca Angelicchio, l’Assessore al Turismo 
della Regione Liguria Giovanni Berrino, l’Assessore 
all'Agricoltura della Regione Liguria Stefano Mai, 
l’Assessore allo Sviluppo Economico della Regione 
Liguria Edoardo Rixi, l’Assessore alla Comunicazione 
e Politiche Culturali della Regione Liguria Ilaria Cavo, 
l’Assessore allo Sviluppo Economico del Comune 
di Genova Emanuele Piazza, l’Assessore al Turismo 
del Comune di Genova Carla Sibilla, il Presidente 
di Palazzo Ducale Fondazione per la Cultura Luca 
Borzani.

Sono intervenuti come Ospiti il Ministro della 
Difesa Roberta Pinotti e vari rappresentanti e 
presidenti di Enti e di associazioni culturali e di 
categoria patrocinanti e sostenitrici.

Federico Quaranta, speaker del programma di 
enogastronomia Decanter, su radio 2 e ospite fisso 
di Antonella Clerici a La Prova del Cuoco ha prestato 
la sua voce alla Sesta Edizione del Campionato. 

Il Comitatod ’Onoree gli       Ospiti
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Forming part of the Honor Committee for the 
Sixth  Pesto World Championship:  the President 
of the Region of Liguria Giovanni Toti, the 
President of the Genoa Chamber of Commerce 
Paolo Odone, the Mayor of Genoa Marco Doria, 
the Mayor of Imperia Carlo Capacci, the Mayor of 
Savona Federico Berruti, the Councillor of the City 
of La Spezia Francesca Angelicchio, the Councillor 
for Tourism for the Region of Liguria Giovanni 
Berrino, the Councillor for Agriculture for the 
Region of Liguria Stefano Mai, the Councillor for 
Economic Development for the Region of Liguria 
Edoardo Rixi, the Councillor for Communication 
and Cultural Affairs of the Region of Liguria Ilaria 
Cavo, the Councillor for Economic Development 
for the City of Genoa Emanuele Piazza, the 
Councillor for Tourism for the City of Genoa Carla 
Sibilla, the President of Palazzo Ducale Fondazione 
per la Cultura Luca Borzani.

Official Guests attending were the Minister of 
Defence Roberta Pinotti and the representatives 
and presidents of the various entities and 
cultural associations who provided support and 
patronage.   

Federico Quaranta, from the radio show Decanter 
on Radio 2 and regular guest of Antonella Clerici 
in La Prova del Cuoco was the voice of the Sixth 
Edition of the Championship.

Il Comitato The Honor         Committeeand the Guestsd ’Onore
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Patrocini e Sponsor10

Main Partner

Con il patrocinio morale del Ministero dell'Ambiente
e della Tutela del Territorio e del Mare

Comune di Genova Palazzo Ducale

Con il patrocinio di

Infanzia e Cultura
Associazione Liguri

Nel Mondo Chaine des Rotisseurs

A Compagna Associazione Italiana
Sommelier Liguria

ASCOM 
Confcommercio ADI

ASCOM F.I.D.A. Associazione infanzia 
e cultura

Associazione Liguri nel 
Mondo

ASSOCIAZIONE
ALBERGATORI GENOVA

CIA Liguria

AEROPORTO
DI GENOVA

CNA Liguria Coldiretti Liguria Coldiretti
Provincia di Genova

Confartigianato 
Liguria

Confartigianato Genova

ALCADEMIA Confesercenti La Compagnia dei 
Sapori

Confraternita del Pesto Consorzio del 
basilico genovese 

D.O.P.

PROVINCIA DI GENOVA

Partner Istituzionali

Patronages       & Sponsors

Regione Liguria Camera di 
Commercio Genova

Ministero
Dell'ambiente

Consorzio produttori
del pesto genovese



Patrocini e Sponsor 11

Sponsor

Sponsor tecnici

Media Partner

Acquario di GenovaLineagolosa.tvIN.CA.S. Industria
Casearia Sarda

Capurro Ricevimenti

Arigiò E Lane Arioni Hardware e 
Software

Andersen

Organizzazione

WordsRossiAce & Flanaghan

Azienda Agricola
Calcagno Paolo

Frantoio PortofinoMadi Ventura

FEPAG Genova Gourmet Legacoop LiguriaPiccolo Coro 
Lollipop

Slow Food Condotta
di Genova

“Giovanni Rebora”

Confartigianato
Genova

Appennino
Genovese

Confindunstria
Genova

Italia
Photo Marathon

CVDM

Gruppo  Giovani 
Riuniti Genova

CNA
Genova

Parmigiano
Reggiano

FIEPET

Consorzio del
Pesto Genovese

Consorzio Olio Extra 
Vergine di Oliva D.O.P. 

Riviera Ligure

Banca
Patrimoni Sella & C.

Convention Bureau 
Genova

Cooperativa “A Resta”
Aglio di VessalicoPatronages 

Babboleo
News



Gli EventiCollaterali
Il Campionato dei Bambini

L’evento è realizzato con la collaborazione dell'Associazione Infanzia e Cultura", della rivista 
"Andersen" e il lavoro della maestra Mimma Caccamo.

La Settimana del Pesto dei Ristoratori Liguri

In occasione del Campionato, dall’8 al 17 Aprile i ristoratori liguri hanno proposto menù speciali a 
prezzo fisso per assaporare i piatti della tradizione culinaria ligure e naturalmente il Pesto Genovese.

Mostra dei Mortai da Pesto delle Case Genovesi:
passato presente e futuro

I mortai storici “di casa” delle famiglie genovesi in mostra negli spazi espositivi del Minor Consiglio di 
Palazzo Ducale, insieme ai prototipi del concorso internazionale dedicato a mortai e pestelli del futuro 
organizzato da ADI Liguria (Associazione Designer Industriali).
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Children’s Championship

The Championship dedicated to the little ones 
was made possible thanks to the “Association for 
Infancy and Culture”, “Andersen” magazine and 
the teacher Mimma Caccamo.

Pesto Week at Ligurian 
Restaurants

To coincide with the Championship, from April 
8th to April 17th, Ligurian restaurants proposed 
a special menu at a fixed price to encourage 
patrons to taste the traditional dishes of Ligurian 
cuisine, and, of course, Genoese Pesto. 

13

Collateral Events

Mortars exibition:
past, present future

Exibition of historical mortars owned by Genoese 
families, in the exibition area of Salone del 
Minor Consiglio with prototypes and projects 
from the mortars and pestles of the future from 
international competition organized by ADI 
Liguria.



Serata di degustazione con i ristoranti di Genova Gourmet per apprezzare la cucina ligure e ammirare le 
esposizioni dei prodotti di Artigiani in Liguria.

Hanno partecipato i ristoranti: Al Veliero, Antica Hostaria Pacetti 1885, Antica Osteria della Castagna, I 
Tre Merli Porto Antico, Il Genovese, Soul Kitchen il Ristorante e Trattoria detta del Bruxaboschi 1862. Per 
artigiani in Liguria, hanno proposto le degustazioni del loro prodotti: Carlo Fornaio di Albaro, Panificio 
Braida,  Al Dolce Forno, Buffa cioccolato, Le Rose di Antonio, Gelateria Flora, I Giardini di Marzo, Azienda 
Agrituristica Artemisia, Azienda Agrituristica Dalpian il Sottobosco, e Il giardino delle Dalie. 

La serata è stata possibile grazie al coordinamento della Camera di Commercio di Genova, e alla 
collaborazione dell’Istituto Alberghiero Nino Bergese.

Pesto Party
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A tasting menu by Genova Gourmet 
restaurants to love the Ligurian cuisine 
and enjoy three dishes of international 
cuisine: from Lyon Chef Dominique 
Moreaud, from Bergen Chef Christopher 
Haatuft and from Vitoria Chef Juan José 
Martínez Viñaspre.

Participating restaurants: Al Veliero, 
Antica Hostaria Pacetti 1885, Antica 
Osteria della Castagna, I Tre Merli 
Porto Antico, Il Genovese, Soul Kitchen 
il Ristorante e Trattoria detta del 
Bruxaboschi 1862. 

For Artigiani in Liguria, products 
by: Carlo Fornaio di Albaro, 
Panificio Braida,  Al Dolce Forno, 
Buffa cioccolato, Le Rose di 
Antonio, Gelateria Flora, I Giardini 
di Marzo, Azienda Agrituristica 
Artemisia, Azienda Agrituristica 
Dalpian il Sottobosco, e Il giardino 
delle Dalie. 

The evening was made possible 
thanks to coordination with the 
Genoa Chamber of Commerce, 
and the collaboration of Istituto 
Alberghiero Nino Bergese.
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La Giornata
ore 8.30 

Arrivo 100 concorrenti, consegna del materiale, 

assegnazione del posto

ore 9.00
Arrivo dei bambini e dei giovani giudici per la 

gara dedicata ai più piccoli

ore 9.30 
Arrivo giudici, consegna del materiale e delle 

schede di valutazione

ore 10.00
Inizio del Campionato Mondiale dei Bambini 

2016

ore 10.30
Arrivo delle autorità, del comitato d'onore e 

della stampa

ore 10.45
Premiazione del Campionato dei Bambini

ore 11.00
Saluto delle autorità

ore 11.15
Comunicazione degli 

organizzatori

ore 11.25
Inno del Campionato 

Mondiale di Pesto

al Mortaio (Coro 

Lollipop)

ore 11.30
Inizio gara

ore 12.10 
Conclusione gara e riunione della giuria
 

ore 14.00
Consegna della targa di A’Compagna, premio 

del concorso internazionale ADI

ore 14.15
Indicazione dei 10 finalisti

ore 14.30
Gara dei 10 finalisti

ore 15.10
Conclusione della finale 

e riunione della giuria

ore 15.30
Proclamazione del 

Campione 2016

ore 16.00
Conclusione ufficiale del VI° Campionato

Nella Sala del Minor Consiglio
Mostra antichi mortai e nuovi design:  selezione 

di mortai storici e prototipi del Concorso ADI 

(Associazione Design Industriale).

Corner informativi delle associazioni 

e DOP dell'agro-alimentare ligure e 

sessioni di tasting di olii e vini liguri: Pesto 

Talk – il “Salotto del Campionato”  (interviste 

e testimonianze video).

Inoltre…
Mostra degli scatti fotografici di qualità 

TopMarket del Campionato 2014 e 

“Artigianopoli”, visita turistica delle botteghe 

artigiane del Centro Storico a cura di 

Confartigianato.

del    Campionato

              of the Championship    
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La Giornata
8:30 am 
Accreditation of 100 Participants, delivery of 
material and placement

9:30 am 
Accreditation of children and yong jury for the 
Chldren's Championship

9:30am 
Arrival of Judges, delivery of material and 
forms
 
10:00 am
Children’s Championship 2016

10:30 am
Arrival of Authorities, Committee of Honors 
and Press

10:45 am
Children’s 
Championship 
Award

11:00 am
Greeting of 
Authorities

11:15 am 
Presentation by Organization

11:25 am 
Pesto World Championship Hymn

11:30 am 
Competition start

12:10 am 
Competition end and meeting of the jury

2:00 pm 
Award ceremony for the “furthest” competitor 
and other special Awards 

2:15 pm 
Nomination of the 10 finalists

2:30 pm 
10 finalists Final competition

3:10 pm 
Conclusion and meeting of the jury

3:30 pm 
Proclamation of 2016 World Champion

4:00 pm 
Official conclusion of Sixth Pesto World 
Championship

In the Sala del Minor Consiglio
Selection of historical mortars and ADI (Industrial Design Association) Competition prototypes. "Information Corner " of associations and Ligurian agro PDO and tasting sessions of oils and Ligurian wines. " Pesto Talk" The Living Room of the Championship (interviews and video testimonials).

“The DOP of the Ligurian agro-food: info Corners with ligurian oils and wines tasting seminars
Pesto Talk – the “Championship” Livingroom with interviews, opinions and videos.

And Also…
Show of TopMarket quality photographs of the 2014 Championship and "Artigianopoli " the tour of the artisan workshops of the historical center by Confartigianato.

              of the Championship          The Day    
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Le GareEliminatorie
Nelle ultime tre edizioni sono avvenute almeno 250 gare eliminatorie e altre manifestazioni formative e 
informative.

Nel mondo

New York, Los Angeles (Stati Uniti), Rio de Janeiro 
(Brasile), Mosca (Russia), Sapporo (Giappone), Buenos 
Aires (Argentina), Parigi, Marsiglia, Lione (Francia), 
Toronto (Canada), Bergen (Norvegia), Guayaquil 
(Ecuador), Berlino, Friburgo, Stoccarda (Germania), 
Londra (Regno Unito), Praga (Repubblica Ceca).

In Italia

Roma, Milano, Firenze, Napoli, Torino, Reggio 
Calabria, Novara, Treviso, Brescia. 	

In Liguria

Genova, Imperia, Savona, La Spezia, Corniglia 
(Cinque Terre), Chiavari, Rapallo, Andora, Amelia, 
Alassio, Montepegli, Moneglia, Bergeggi, 
Castelvecchio di Rocca Barbena, Portovenere, 
Bogliasco, Torriglia, Cogoleto, Busalla. 

Eliminatorie tematiche

Taste, Slow Food, Borsa Internazionale del Turismo 
(BIT), Eataly, Eurocities, Festival della Scienza, Festival 
dell’Acqua, EXPO, Associazione Motonautica e 
Unione dei Cavalieri d’Italia, Lions, Rotary, Miss 
Muretto ad Alassio, ABCD Orientamenti. Sutter, 
Circolo Svizzero, ZenaAndCook, Iper la grande I, 
Giornalisti e operatori media.

Le eliminatorie sono gare di pesto al mortaio 
riservate a 10 concorrenti che abitano nella 
città, nella provincia o nello Stato in cui la gara si 
svolge. 

Il vincitore partecipa di diritto alla finale di Genova.
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For the realization of the Pesto World Championship in Genoa, from the first edition to the present, have 
been organized over 250 preliminary competitions in the world. Some of them in:

of the Championship &
Abroad

New York, Los Angeles (USA), Rio de Janeiro 
(Brazil), Moscow (Russia), Sapporo (Japan), 
Buenos Aires (Argentina), Paris, Marsiglia, Lyon 
(France), Toronto (Canada), Bergen (Norway), 
Guayaquil (Ecuador), Berlin, Friburgo, Stuttgart 
(Germany), London (UK), Prague (Czech Republic)
 

In Italy

Rome, Milan, Florence, Naples, Turin, Reggio 
Calabria, Novara, Treviso, Brescia.

In Liguria

Genoa, Imperia, Savona, La Spezia, Corniglia (Five Lands), 
Chiavari, Rapallo, Andora, Amelia, Alassio, Montepegli,  
Moneglia, Bergeggi, Castelvecchio di Rocca Barbena, 
Portovenere, Bogliasco, Torriglia, Cogoleto, Busalla.

Elimination rounds on theme

Elimination rounds on theme: Taste, Slow Food, Borsa 
Internazionale del Turismo (BIT), Eataly New York, 
Eurocities, Festival della Scienza, EXPO, Associazione 
Motonautica e Unione dei Cavalieri d’Italia, Lions, 
Rotary, Miss Muretto ad Alassio, ABCD Orientamenti. 
Sutter, Circolo Svizzero, ZenaAndCook, Iper la grande 
I Journalists and Media Operators.

Elimination rounds are competitions to make pesto 
in a mortar that are limited to 10 competitors who 
live in the city, province, or the state where the 
competition takes place. 

The winner has the right to compete in the finals in 
Genoa.
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Aprons, caps, tea towels, T-shirts, pesto magic formula books (“La Formula Magica del Pesto”) with reci-
pes in17 languages, “Genoa appreciation pills” (with basil essence), “Genoa Fresh Air” (open it and try it!) 
a jars with basil perfume and “Sparkling Genoa” A magic powder that, if diluted in water, make it bubbly 
and lightly flavored with basil. 

Il grembiule, il cappellino, la tovaglietta americana, la t-shirt, il libro “La Formula Magica del Pesto” con la 
ricetta in 17 lingue, le “Pillole per capire Genova” all’essenza di basilico, il barattolo con la profumata “Aria 
di Genova” (aprire per credere) e “Genova frizzante” una polvere “magica” che, diluita in acqua, la rende 
frizzante e aromatizzata al basilico.

Gadget& Merchandising

“ THE BASIL PENCIL”
The gadget of the Sixth Championship is 
“The Basil Pencil”, a regular pencil with a cap 
on its extremity, containing some
basil seeds. When you can’t use the pencil 
anymore you can plat the pencil, water it 
and you will see growing some lovely basil 
plants.

“LA MATITA AL BASILICO” 
Il gadget del Sesto Campionato è “La Matita al Basilico” una normale matita che contiene all’interno del 
cappuccio, posto sull’estremità, dei semini di basilico: una volta finito di utilizzare la matita è possibile 
piantarla nella terra ed annaffiarla per vedere nascere delle bellissime piantine di basilico.
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Il premio: un pestello in legno d’ulivo con il manico rivestito in oro del valore di circa 2.000 euro.

The main prize: an olive-wood pestle with a gold handle (valued at 2,000 euros).

The Prize

La premiazione



24 Selezione Stampa e Media

							                        

1.  Wall Street Journal 			         3.  BBC Radio			              	
2.  Ansa				          4.  BBC News				  

Friday - Sunday, August 1 - 3, 2014

TheGemofGenoa
How tomake the perfect pesto, just like the Genoese do W6

STYLE | TRAVEL | FOOD | DRINK | DESIGN | GEAR | PROPERTY | CULTURE | SPORTS

WSJ.com/lifestyle

[ INSIDE]

SPATIAL DYNAMIC Breaking down walls for art W8 MODEL 3-D In print, from Aston Martins to penguin parts W12 UNPLUGGED Escaping to a tech-free vacation W3
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Press & Media Selection
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Il Campionato ha sempre riscosso un 
grande successo di partecipazione 
non solo emotiva. Sono innumerevo-
li le TV, le radio e i giornali di mezzo 
mondo che lo hanno accolto dando 
spazio all’immagine di Genova e del-
la sua regione. Fortissimo il tam tam 
sui Social, dove il Campionato Mon-
diale di Pesto Genovese al Mortaio 
con l’hashtag  #pestochampionship 
è diventato trending topic su twitter. 
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The Championship has always attracted 
a very large involvement in the audience. 
There are countless TV, radio, newspapers 
and social network all over the world who 
have welcomed the Championship giving 
space to the image of Genoa and its land. 
Genoa Pesto World Championship 2014 
has been among the top trends in Twitter 
during the day of March 29.
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Il Mondiale
di pesto al 
mortaio di 
Genova e a 
fianco 
l’attore 
Giancarlo 
Giannini, 
cultore del 
piatto 
ligure

Pesto: segreti, ricette
e perfino un Mondiale
1La prossima 
settimana a Genova
concorrenti da 
tutto il mondo per il 
«Pestello d’Oro» 

Maurizio Pescari

«I l basilico va tolto dalla
terra al momento giu­
sto. Se ne raccoglie un

mazzetto, non di più. Si lava
sotto l’acqua corrente, foglioli­
na dopo fogliolina, stando at­
tenti a non incrinare le venatu­
re. Si stende un panno di coto­
ne su cui si posa il mazzetto la­
vato, poi si copre con un panno
di lino, che ha una trama più
filtrante, e si procede con
l’asciugatura, premendo leg­
germente con il palmo della
mano. E’ gentile, il basilico, bi­
sogna quindi procedere con
estrema delicatezza. Una volta
asciugate, le foglioline sono
pronte per affrontare il morta­
io e sacrificarsi per noi…». Co­
sì descrive il basilico Giancarlo
Giannini nella sua biografia
«Sono ancora un bambino»
(Longanesi).

LA GARA Di tempo n’è passato
da quando Gio Batta Ratto
scrisse di Pesto nel 1863 ne «La
Cuciniera Genovese», ora Ge­
nova si appresta ad accogliere i
partecipanti alla sesta edizione
del Campionato del Mondo di
Pesto al Mortaio (16 aprile, Pa­

lazzo Ducale). Basilico Geno­
vese Dop, Pinoli, Parmigiano
Reggiano Dop Stravecchio,
Fiore Sardo Dop, Aglio di Ves­
salico (Imperia), Sale marino
grosso, Olio Extra Vergine di
Oliva Dop Riviera Ligure. Que­
sti gli ingredienti che i cento
concorrenti provenienti dalla
Liguria, dall’Italia e dal mon­
do, avranno a disposizione nel­
la splendida Sala del Maggior
Consiglio, per andare alla con­
quista del «Pestello d’Oro».
L’idea del campionato è del­
l’Associazione Palatifini, nata
negli anni ‘90 da un gruppo di
amici appassionati di gastro­
nomia ed arte; Roberto Paniz­
za è il presidente: «Più che
un’idea, è un progetto di
marketing territoriale per ri­
vendicare il ruolo di Genova
come Capitale del Pesto e che
oggi sta dando buoni risultati.
Il Pesto è cultura in ognuno di
noi genovesi ­ spiega Panizza ­
e ci rende diversi, l’uno dall’al­
tro. Questa diversità l’abbiamo
tenuta chiusa dentro di noi, fin
quasi a farne uno snobismo;
con Palatifini invece abbiamo
promosso la diversità, fino a
renderla accessibile a tutti. Il
Campionato è la sintesi: dal­
l’Algeria alla Norvegia, dal
Giappone a Sestri Levante, tut­
ti in gara con mortaio e pestel­
lo, nel rispetto di una ricetta
che non è l’unica possibile».

LA TRADIZIONE A Genova e in
Liguria ogni persona ha i suoi
segreti: non troverete mai due
Pesto uguali. C’è un Pesto di­
verso in ogni casa e in ogni ri­

storante. Giancarlo Gianni­
ni, spezzino, il suo Pesto lo
racconta così: «Si prende
uno spicchietto d’aglio, (…)
lo si taglia a metà, (…). Si
comincia a pestare (…), si
crea un amalgama e a quel
punto si introducono una
dozzina di pinoli ed una no­
ce. Si pesta ancora. Tutti gli
ingredienti si fondono pia­
no piano. (…) Pecorino Sar­
do e Parmigiano Reggiano
(…). Quando l’impasto è
omogeneo, si versa sopra
mezzo dito di olio extraver­
gine di oliva ligure, fino a
coprire tutto. (…) L’olio fa sì
che il composto non si ossidi
(…) e che tutti gli ingre­
dienti si abbraccino. (…)
L’olio vuole che diventino
tutti amici. (…) Dopo una
notte si otterrà il pesto più
buono che abbiate mai
mangiato (…) che accom­
pagnerà la vostra pasta, che
state per mangiare insieme
a me». Ma è il momento:
ognuno dei cento concor­
renti entra nella Sala del
Maggior Consiglio di Palaz­
zo Ducale con mortaio e pe­
stello; sul tavolo gli ingre­
dienti, uguali per tutti.
Ognuno ha la sua tecnica, la
sua sequenza. Parte la gara.
Trenta giudici osservano,
pronti all’assaggio finale.
Tra i 100, i dieci migliori an­
dranno in finale, fin quando
uno di essi, in una Sala del
Maggior Consiglio profu­
mata di basilico, griderà:
«Campione del Mondo!».

© RIPRODUZIONE RISERVATA

IL VULCANICO MOSCATO
FIOR D’ARANCIO MAELI

C’ è Moscato e Moscato. L’uva più
aromatica e ruffiana del mondo
può offrire vini completamente

diversi. Elisa Dilavanzo, giovane quanto 
illuminata produttrice veneta, ne fa 
uno buonissimo, il Fior d’Arancio Maeli,
grazie alle vigne di Moscato Giallo che 
affondano le radici nella terra 
vulcanica dei Colli Euganei. Il risultato 
è un vino fresco e suadente, che ha un 
residuo zuccherino piacevole senza 
essere ingombrante. Un vino che va a 
braccetto con la piccola pasticceria, ma 
anche con piatti di elevata aromaticità 
(provatelo con il pesto!). Ci ha 
conquistato il Maeli, Fior d’Arancio 
2014 per il suo colore d’oro brillante, i 
profumi puliti di gelsomino, rosa e 
frutta a pasta bianca. Al gusto è 
rotondo e al tempo stesso fresco con il 
richiamo alla pesca gialla e sullo 
sfondo la mineralità vulcanica. 
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SI ABBINA CON
TRENETTE AL PÉSTO

E NOCI

DEGUSTARE ASCOLTANDO
PAOLO CONTE

«GENOVA PER NOI»

IL VOTO

91/100
RAPPORTO QUALITÀ PREZZO

BUONO


 Una dote matrimoniale 
investita 50 anni fa è 
diventata oggi la «Vincenzo 
Marvulli», grande azienda 
agricola bio di Matera 
(Basilicata), che produce 
farro, legumi, pasta e olive. 
Quest’anno debuttava con la 
Coratina che ha subito 
raccolto premi. Il «Cenzino» 
si apre al naso con piacevoli 
note erbacee e mandorlate, 
accompagnate in bocca da 
amaro e piccante. Un olio di 
grande struttura da sposare 
a una zuppa di legumi.

Marino Giorgetti

L’OLIO

Il grande debutto
della coratina lucana

UNA BOTTIGLIA
DA MEZZO LITRO

A 10 EURO DA
L’EXTRAVERGINE

A ROMA

L a palamita si può trovare al merca­
to. E’ meglio farsela sfilettare. Se
non si è più che esperti infatti tende

a rimanere molta polpa attaccata alla
spina ed è uno spreco. Dal filetto va eli­
minata la pelle e la parte più scura. Visto
che la palamita non va cotta tanto ­ altri­
menti rischia di diventare stopposa ­ io
suggerisco sempre di pulire i filetti,
metterli in un sacchetto e lasciarli una
notte in freezer. Così si evitano rischi di
Anisakis. Il modo più semplice e gustoso
di prepararla è con la pasta. Fate un po­
modoro fresco o se preferite un sugo di
verdure ­ magari zucchine o melanzane
­ e aggiungete i tocchetti di palamita so­
lo alla fine, quando state facendo salta­
re la pasta. Un po’ come fareste con l’uo­
vo nella carbonara. Il calore della padel­
la basterà a cuocere rapidamente al­
l’esterno la palamita lasciandola rosea
dentro.

Il consiglio 

SOSTIENE LO CHEF
di ENTIANA
OSMENZEZA

PALAMITA IN TARTARE
OPPURE CON IL CACAO
Entiana Osmenzeza, 39 anni, è la chef di 
Gurdulù, nuovo ristorante di Firenze. 
Albanese, ha lavorato con maestri come 
Marchesi, Ducasse, Pierangelini. I suoi 
piatti lavorano sull’essenziale: pochi 
ingredienti e sapori mediterranei.

H o sempre apprezzato il pesce 
azzurro. In Albania mangiavo
soprattutto sarde e alici, in Sicilia

ho scoperto anni fa la palamita e da 
allora la propongo sempre ai miei 
clienti. E’ buona, nutriente, economica. 
Cerco sempre di usarla tutta, compresa 
la testa che cucino ispirandomi ai 
giapponesi. La taglio a metà, la condisco 
con aceto di riso, myrin e salsa di soia e 
poi con il cannello la brucio fino a farla 
caramellare. Il filetto invece mi piace 
servirlo in tartare ma... cotto. Lo metto 
in un sacchetto con aceto di barbabietole 
e zucchero e lo faccio cuocere a 68° 
sottovuoto. Poi lo faccio riposare un 
giorno. La cottura non arriva mai al 
cuore e questo lascia la polpa rosea, 
saporita e succosa. Condisco con olio e 
sale e accompagno con insalata di 
fagiolini al basilico e vellutata di 
barbabietola. Invece con la ventresca, 
che è la parte più grassa, metto nel 
sacchetto olio e un cru di cacao che non 
rilascia colore ma regala alla palamita 
un sapore di tostatura che ricorda un po’ 
il cioccolato e un po’ il caffè. 

MOSCATO GIALLO FIOR D’ARANCIO, 
Colli Euganei, Maeli, Torreglia (PD). 
UVE: Moscato giallo in purezza. 
PREZZO: Circa 14 euro

GAZZA GOLOSA 1Alla mensa ligure: avanti c’è pesto.
Raimondo Vianello (attore e conduttore, 1922-2010)

Pagina a cura di
Pier Bergonzi 

e Daniele Miccione

SORSEGGIANDO
di LUCA
GARDINI

Dal 30/03 vai su rcs.oggi.it/concorsograndimarche,
inserisci il codice settimanale che troverai tra le pagine
della rivista Oggi in edicola. OGNI SETTIMANA, POTRAI
VINCEREoltre 800prodotti delle GrandiMarche partner.

CON VINCI LA QUALITÀ DELLE GRANDI MARCHE

,
le GrandiMarche pa

In collaborazione conIl regolamento completo del concorso è disponibile su rcs.oggi.it/concorsograndimarche a partire dal 30/3/2016. Il concorso termina
il 7/6/2016. Il valore complessivo del montepremi è di 30.000,00 Euro + IVA (varie aliquote).

SCEGLI UNA VITA DI QUALITÀSCEGLI UNA VITA DI QUALITÀ
SCEGLI LA QUALITÀ DELLE GRANDI MARCHE
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Campionato mondiale di
pesto, vince l’eliminatoria
Maria Carla Ratti

AARRTTIICCOOLLII  CCOORRRREELLAATTII

Il pesto candidato a diventare patrimonio
culturale dell’Unesco

Milano - Il pesto genovese prodotto al mortaio
concorrerà a diventare «bene culturale immateriale
dell’umanità» dell’Unesco. L’iniziativa è stata
lanciata a Expo, in occasione della settimana dedicata
alla Regione Liguria (11-16 settembre). In attesa che la
documentazione necessaria venga consegnata alla
Commissione nazionale italiana per l’Unesco,
l’Associazione `Palatifini´, Regione Liguria, Comune di
Genova e Camera di Commercio hanno presentato il
Consorzio dei produttori di pesto genovese, che mette
insieme l’intera filiera del settore. «Il pesto alla
genovese è la seconda salsa più consumata al mondo,
dopo quella al pomodoro, ma è la più contraffatta - ha
spiegato la neopresidente del Consorzio, Marina
Peirano -. La nostra missione è tutelare la qualità del
nostro pesto al mortaio, che si fa solo a Genova e in
Liguria. La candidatura a patrimonio dell’Unesco è il
primo passo».

«Prima di essere una salsa, il pesto è una cultura che
viene tramandata dalle famiglie di generazione in
generazione - ha detto il presidente di Palatifini, Sergio
Di Paolo -. È la nostra identità». Un’identità che si

esprime «con la capacità di accogliere e donare»: il pesto, a partire dal XII secolo, veniva
offerto dai genovesi ai marinai che approdavano in porto come ristoro dopo mesi di
navigazione. «Per conservare questa storia da anni abbiamo creato il `Campionato mondiale
di pesto genovese al mortaio´, dove 100 persone da tutto il mondo, di ogni età e professione,
gareggiano per chi prepara il pesto migliore». La prossima edizione si terrà a Genova il 16
aprile 2016. L’attuale vincitrice è una signora di 86 anni che vive nell’entroterra ligure.
Prima di lei ci sono stati una casalinga di 67 anni, un farmacista di 41, un italiano emigrato in
Germania di 58, e persino un giovane cuoco di origine coreana, che ha scoperto il pesto
lavorando in un ristorante italiano di San Francisco. «La varietà delle persone che ogni anno
partecipano - ha spiegato l’assessora alla Cultura della Regione, Ilaria Cavo - dimostra le
potenzialità internazionali che il riconoscimento Unesco avrebbe per questo nostro tesoro. La
Regione appoggia questa iniziativa, sarà un volano non solo per economia e turismo, ma anche
per la nostra cultura».

© Riproduzione riservata
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ComunicazioneIstituzionale

The Championship takes great care to promote a young and fresh image to under-
line that pesto belongs to the future as well as the past. The Championship’s brand, 
the image-coordinated, the anthem, website and newsletter, “The Magic Formula 
for Pesto”, the video-commercial for the Championship, the Pesto Week, blogs, and 
the social network. 

The Championship was not just a great success as an experience for those par-
ticipating, but it was also taken up on many TV shows, radios, and the newspa-
pers across half the world. While reporting on the Championship they also 
gave space to Genoa, and its region as well. The news spread like wildfire 
across internet, where the Genoa Pesto World Championship took second 
place among world championships (second only to Football).      

These impressive results are due to the passion, professionalism and at-
tentive marketing work that has been done by the Palatifini Cultural Asso-
ciazione, accompanied by the enthusiasm and support of various entities, associa-
tions, and companies in Liguria, among which are the Genoa Chamber of Commerce and 
the Region of Liguria and Genoa Municipality.

Il Campionato ha molta cura nel promuovere un’immagine giovane e fresca, nell’idea 
che il pesto appartiene al futuro oltre che al passato. Il m archio e l’immagine coordinata, 
l’Inno del Campionato, il sito internet, le newsletter, “La Formula Magica del Pesto”, lo 
spot del Campionato, la Settimana del Pesto, i blog, i social network.

Il Campionato riscuote un grande successo di partecipazione non solo emotiva. 
Sono innumerevoli le TV, le radio e i giornali di mezzo mondo che lo hanno accolto 
nei loro commenti informativi dando spazio all’immagine di Genova e della sua 
regione. Fortissimo il tam tam sulla rete, dove il Campionato Mondiale di Pesto 
Genovese al Mortaio, fra i campionati mondiali, si trova al secondo posto dopo 
i mondiali di calcio.

Questi risultati sono frutto di passione professionale e di un attento lavoro 
di marketing dell’Associazione Culturale dei Palatifini, accompagnato 
dall’entusiasmo e sostegno di enti, associazioni e imprese liguri, quali la 
Camera di Commercio di Genova e la Regione Liguria e il Comune di 
Genova.

Communication
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Nasce dalla collaborazione di professionalità diverse provenienti dalle aree del marketing territoriale, della 
grafica e comunicazione, della gastronomia e storia delle tradizioni. 
6 professionisti: Roberto Panizza e Sergio Di Paolo, - rispettivamente Presidente e Vice-Presidente 
dell’Associazione PalatiFini - , Sara Di Paolo,  Mauro Cavallero,  Franco Artoni e Gianni Arimondo. 
34 persone di supporto tecnico all’organizzazione.

PalatiFini was born of the professional collaboration from many 
diverse areas of expertise: territorial marketing, graphic design 
and advertising, gastronomy and the history of tradition.    
6 professionals: Roberto Panizza and Sergio Di Paolo - the Pre-
sident and Vice-President of the Associazione PalatiFini , Sara Di 
Paolo, Mauro Cavallero, Franco Artoni and Gianni Arimondo .34 
technical support personnel for the organization.

33Organizzazione

Organization



I Meeting Internazionale Esperenziale di Genova: 
Mortai e Pestelli nella cultura alimentare dei Popoli
L’Associazione promuove la valorizzazione e la cultura delle buone tradizioni attraverso 
la promozione di studi e l’organizzazione di eventi attenti alla qualità della vita e delle 
relazioni sociali. Nel 2015 è stata incaricata da Regione Liguria, Camera di Commercio, 
Comune e Università di Genova di predisporre il dossier  di richiesta alla Commissione 
Nazionale Italiana per UNESCO della candidatura del Pesto Genovese al Mortaio a bene 
culturale immateriale dell’umanità. La domanda è stata formalmente consegnata il 30 
ottobre 2015.

Nell’ambito delle iniziative per la promo-
zione culturale, il 14 marzo 2016, l’Associa-
zione ha organizzato il convegno “Mortai 
& pestelli, cultura alimentare dei popoli” 
frutto delle relazioni con le diverse comu-
nità, che usano tradizionalmente il mor-
taio per la produzione di alcuni cibi, con 
cui il Campionato Mondiale è entrato in 
relazione. Gli obiettivi scientifici e culturali 
del convegno erano quelli di dimostrare e 
rafforzare le connessioni di antropologia 
culturale, e quindi la fratellanza di popoli 
diversi (importante soprattutto in questo 
momento storico), sulla base delle con-
suetudini alimentari, utilizzando il mortaio, 
primo strumento trasversale della storia di 
trasformazione del cibo. Hanno partecipa-
to, sociologi, antropologi, storici e esperti 
di alimentazione provenienti da diverse re-
gioni europee e mediterranee.
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Ist Genoa International Experiental Meeting: Mortars and Pestles in Food Cultures
The Association promotes the enhancement of good traditions and culture through the 

promotion of studies and the organization of events sensitive to the quality of life and 

social relations. In 2015 it was contracted by Region of Liguria, the Chamber of Commer-

ce, the City and University of Genoa to prepare the dossier of request to the Italian Natio-

nal Commission for UNESCO of the candidacy of Genoa Pesto as intangible cultural asset 

of humanity. The request has been formally presented October 30th, 2015.

As part of the initiatives for the cultural pro-
motion, on March 14th, 2016, the Associa-
tion has organized the conference "Mortar 
& pestle, in food cultures" result of the rela-
tionships with the different communities, 
who traditionally use the mortar for the 
production of food, which the World Cham-
pionship has been related with. The scien-
tific and cultural goals of the conference 
were to demonstrate and strengthen cultu-
ral anthropology connections, and then the 
brotherhood of different people (especially 
important in this historical moment), based 
on the food habits, using the mortar, the first 
tool of the food processing in history. At the 
meeting participated: sociologists, anthro-
pologists, historical and food experts from 
different European and Mediterranean re-
gions.
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2007
2008

2012

2014

2016

Tutte le Edizioni
Curiosità e stupore per la prima edizione. Oltre ai liguri, qualche concorrente nazionale. 
La prima campionessa mondiale è Luciana Parodi, genovese, 68 anni, farmacista e 
casalinga, appassionata di cucina tradizionale ligure. Convegno di approfondimento sulla 
DOP del Basilico Genovese, mostra dei mortai antichi insieme a opere contemporanee, 
“prima” Settimana del Pesto dei Ristoratori Liguri.

Cresce la partecipazione internazionale sull’onda della comunicazione
della prima edizione. Vince James D. Bowien, giovane cuoco americano, 
che lavora in un rinomato ristorante di cucina ligure a San Francisco 
ed è stato “addestrato al pesto” dal cuoco genovese Paolo Laboa.  Banco di assaggio
dell’Olio Extra-vergine di Oliva Riviera Ligure DOP, primo Campionato dei Bambini, 
“seconda” Settimana del Pesto dei Ristoratori Liguri, mostra “Manualità e Tecnologia”.

Sempre più numerosa la presenza di concorrenti e ospiti stranieri- anche tra il pub-
blico -  venuti da tutto il mondo per partecipare al Campionato. Con l’occasione, una 
famiglia americana di origine italiana, residente negli Stati Uniti, ha scelto proprio 
Genova per ritrovarsi tutti insieme e fare il tifo per il proprio concorrente! 
Vince Alfonsina Trucco, 85 anni, vive a Montoggio, nell'entroterra genovese, e fa il 
pesto al mortaio da sempre, usando un antico mortaio di famiglia.
Ha partecipato a tutti i Campionati fin dalla prima edizione. 

I Campionato Mondiale
di Pesto Genovese al Mortaio

II Campionato Mondiale
di Pesto Genovese al Mortaio

v  Campionato Mondiale
di Pesto Genovese al Mortaio

IV Campionato Mondiale
di Pesto Genovese al Mortaio

vi Campionato Mondiale
di Pesto Genovese al Mortaio

17 marzo 2007

19 aprile 2008

29 marzo 2014

17 marzo 2012

16 APRILE 2016

Vince Sergio Muto, 58 anni, cosentino di nascita, vive in Germania dal 1976 dove gestisce 
una gastronomia e organizza corsi di cucina italiana, partecipa al Campionato dopo avere
 vinto una gara eliminatoria e aver passato una settimana in Liguria per specializzarsi 
nel pesto. Il Campionato dei Bambini accoglie le prime partecipazioni internazionali. 
Continua la Settimana del Pesto dei Ristoratori Liguri, la selezione di antichi mortai
di famiglia, e per la prima volta il concorso umoristico internazionale “Palatifini Cartoons” 
e la serata di degustazione “Gran Galà del Pesto”.

La campionessa dell’edizione 2016 del Campionato è una giovane genovese, 
si chiama Alessandra Fasce, ha 36 anni e fa l’aiuto cuoco in un ristorante a 
Fontanegli. La componente internazionale è sempre molto forte, infatti sono 
22 gli stranieri che partecipano alla competizione, la più lontana arriva dalla
Nuova Zelanda seguita a stretto giro da un americano di Honolulu e da un
Giapponese. Novità del 2016 l’esposizione dei progetti e dei prototipi dei mortai
del futuro, proposti nell’ambito del concorso internazionale del 2015 di ADI. 

2010
III Campionato Mondiale

di Pesto Genovese al Mortaio

20 marzo 2010

Aumenta la fama del Campionato nel mondo, numerose le manifestazioni internazionali. 
I partecipanti si allenano per vincere. Si alza la qualità complessiva dei “pesto” preparati in 
gara. Il campione è Federico Ferro, genovese di 41 anni, farmacista a Sestri Levante, che 
ha partecipato al Campionato con l'antico mortaio di famiglia. Continua il Campionato 
dei Bambini e la Settimana del Pesto dei Ristoratori Liguri. La mostra dedicata agli “Antichi 
mortai di famiglia” è allestita nelle storiche cucine della Galleria Nazionale di Palazzo Spinola, 
aperta al pubblico con “animazioni al pesto” ogni sabato per tre mesi.
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Tutte le Edizioni

2010

The Championships,        
  Year by Year

The fame of the Championship continues to increase in the world. There are many international connected events. 
Participants begin training to win. The quality of the pesto made during the contest increases.  This year’s champion 
is Federico Ferro, 41, a pharmacist from the Genoese provincial town of Sestri Levante. He participated in the 
Championship using an ancient mortar that has been passed down in his family. The Children’s Championship is 
carried out once more, as is Pesto Week in Ligurian restaurants. The exhibit of “Ancient Family Mortars” is set up in the 
16th century kitchen at the National Gallery of Palazzo Spinola, open to the public with “animators” making pesto each 
Saturday for three months.  

The International component increases: more and more competitors and guests from abroad, even in the audience! 
On the occasion of the Pesto Championship, an american family of Italian origin, resident in the United States, has 
chosen Genoa to gather together and cheer for their competitor!

The Champion is Alfonsina Trucco, 85 years old, she lives in Montoggio near Genoa, and prepares Pesto using an old 
family mortar since she was 6 years old. Alfonsina did take part in all Pesto Championship!

The winner is Sergio Muto, 58, who, though born in Cosenza, Italy, has been living in Germany since   1976. There he 
runs a delicatessen and organizes Italian cooking courses. He participated in the Championship after having won an 
elimination round and spent a week in Liguria seeking specialization in pesto. 
The Children’s Championship welcome international participants. The Pesto Week in Ligurian restaurants continues, 
along with the displaying of a selection of ancient mortars. But for the first time, “Palatifini Cartoons”, an international 
cartoon contest was held, and there was a Gala Dinner with pesto (and other) tasting, the “Gran Galà del Pesto”.

The 2016 champion is a young Genoese, Alessandra Fasce, she is 36 years old and she’s assistant cook in a restaurant 
in Fontanegli. The international component is always very strong, in fact there are 22 foreigners participating 
in the competition , the farthest comes from New Zealand followed closely by an American from Honolulu and a 
Japanese. News of 2016 the exposure of projects and prototypes of the mortars of the future, proposed as part of ADI 
international competition in  2015.

MARCH, 17 2007

aPrIL, 19 2008

marCH, 20 2010

marCH, 29 2014

APRIL, 16 2016

marCH, 17 2012

Curiosity and amazement at the first of the Championship.  In addition to Ligurians, there were a few contestants 
from other parts of Italy.  The first world champion was Luciana Parodi, 68, from Genoa. A pharmacy-owner and a 
housewife, she had a passion for traditional Ligurian cuisine. 
 Spreading of the word about D.O.P. (ensured origins) Genoese basil; mortars both ancient and modern; the first Pesto 
Week in Ligurian restaurants. 

The International component increases, thanks to the publicity given to the first Championship. 
A young American cook, James D. Bowien, wins. He works in a famous Ligurian restaurant in San Francisco, and was 
trained to make pesto by the Genoese chef, Paolo Laboa. 
Extra-virgin olive oil tasting by the Oliva Riviera Ligure DOP; first Children’s Championship; the second Pesto Week in 
Ligurian restaurants; the exhibition, “Manual Abilities and Technology”. 

 The First Genoa Pesto World Championship  

 The Second Genoa Pesto World Championship  

 The Third Genoa Pesto World Championship  

 The Fifth Genoa Pesto World Championship  

 The SIXTH Genoa Pesto World Championship  

 The Fourth Genoa Pesto World Championship  
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Arrivederci alla
 prossima edizione 

del Campionato Mondiale di 
Pesto Genovese al Mortaio 

Sabato 17 marzo 2018.
See you at the next  Genoa 

Pesto World Championship 
Saturday 17 March 2018.

Arrivederci!









www.pestochampionship.it


