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Un evento che é gia tradizione, vetrina di abilita internazionali e di eccellenze di Liguria.
Accesa competizione, magnifica festa, alta professionalita locale all'opera.

Una delle piu efficaci iniziative di promozione del territorio, attenta alle tradizioni culturali,
fortemente proiettata verso il futuro.

An event that is already a tradition, a showcase of international ability and of Ligurian excellences.
Suspenseful competition, festive magnificence, top local professionals at work.

One of the most efficient initiatives for the promotion of our territory, which pays careful attention to
our cultural traditions and is strongly projected towards the future.



300 pre-iscrizioni

100 concorrenti tra liguri ed “extra-liguri” (di cui di cui il 59%
uomini e 41% donne)

Oltre 3.000 presenze tra ospiti, giornalisti, giuria e concorrenti

22 concorrenti stranieri provenienti da Albania, Bulgaria,
Filippine, Francia, Germania, Giappone, Irlanda del Nord e Inghilterra,
Nuova Zelanda, Norvegia, Repubblica Ceca, Spagna e Paesi Baschi,
Svizzera, Sri Lanka, Togo e Stati Uniti! Alla fine sono 59 i genovesi e i
liguri e 19 gliitaliani non liguri.Provengono da 10 regioni con Piemonte
e Lombardia che fanno la parte del leone (5 candidati ciascuna), il pit
lontano viene dalla Sicilia.

23 i vincitori delle gare eliminatorie
Eta media: 48 anni.

Il pil‘.l giovane ha 18 anni, € norvegese e studia in una scuola
alberghiera di Bergen ed & seguito a stretto giro da un altro
diciottenne con le stesse aspirazioni visto che frequenta una scuola
alberghiera di Genova. |

Il concorrente PIU @anNZIano ¢ una pensionata genovese di 74
anni tallonata da una milanese, grande amante del pesto, di 71 anni,
ex maestra elementare.

Viene da pil‘.l lontano una signora neozelandese di 52 anni,
seguita da un concorrente di Honolulu e da un giapponese.

| pIu ViICInl a Palazzo Ducale sono un concorrente che abita in
Via dei Macelli di Soziglia, che per pochi metri precede un abitante
di Via San Vincenzo e uno che abita al Molo.

Professioni: studenti, pensionati, impiegati, manager, architetti,
avvocati, artigiani, commercianti, cuochi, giornalisti, fotografi,
blogger, liberi professionisti, designer, medici, ricercatori, tecnici
informatici, una casalinga, un consulente finanziario, una fioraia, una
hostess, un farmacista, una arredatrice, un idraulico, un regista, una
insegnante, una traduttrice.

10 finalisti, quest’anno tutti italiani

La Campionessa: Alessandra Fasce ha 36 anni, & di Genova, e fa
I'aiuto cuoco in un ristorante a Fontanegli (entroterra genovese).










300 pre-registrations

100 competitors between Ligurians and “outsiders” (4men 59% and women 41%))
more than 3,000 people,including competitors, judges and International guests

22 foreign competitors from Albany, Bulgary, Philippines, France, Germany, Japan, Northern
Ireland, England, New Zealand, Norway, Czech Republic, Spain and the Basque Region, Switzerland, Sri
Lanka, Togo and the United States!

In the end 59 are the Genoese and Ligurian and 19 Italians not Ligurian. They come from 10 regions:
Piedmont and Lombardy, with 5 candidates each, the farther away it is from Sicily .

23 winners in the qualifying rounds
Average age: 48

The youngest Is 18, is Norwegian and he’s studying in a cooking school in Bergen and he’s followed
closely by another eighteen years old boy with the same aspirations as he’s attending a cooking school
in Genoa.

The oldest competitor is a 74 years old Genoese lady, pensioner closely followed by a 71 years old
Milanese lady, great pesto lover, former primary school teacher .

The competitor from furthest is a New Zealand lady of 52 years, followed by a competitor from
Honolulu and one from Japan.

The closest to the Doge's Palace are a competitor who lives in Via dei Macelli of Soziglia , which for a
few meters before an inhabitant of Via San Vincenzo and one that lives in Via del Molo.

Professions: students, pensioners, employees, managers, architects, lawyers, artisans, merchants,
cooks, journalists, photographers, bloggers, freelancers, designers, doctors, researchers, technicians,
a housewife, a financial planner, a florist, a hostess, a pharmacist, a decorator, a plumber, a director, a
teacher, a translator.

10 finalists, this year all from Italy

The Champion: Alessandra Fasce is 36 years old, she’s from Genoa, and she is assistant cook in
a restaurant in Fontanegli (hinterland of Genoa).




30 giudici non solo italiani.

Principalmente si tratta di ristoratori,
degustatori, giornalisti enogastronomici e
blogger di settore.

Gli stranieri in giuria quest’anno vengono da
Francia, Germania e Paesi Baschi.

... un‘attenta e preparata giuria under 14
per il Campionato dei Bambini.



30 judges not only from Italy.

They are tasters, restaurant owners, wine
and gastronomy journalists and bloggers,
and experts in cuisine.

The judges who came from outside are
from France, Germany and Basque Region.

...and an attentive and informed under-14
jury for the Children’s Championship.



Hanno aderito al Comitato d’Onore del sesto
Campionato Mondiale di Pesto Genovese al
Mortaio:il Presidente della Regione Liguria Giovanni
Toti, il Presidente della Camera di Commercio di
Genova Paolo Odone, il Sindaco del Comune di
Genova Marco Doria, il Sindaco del Comune di
Imperia Carlo Capacci, il Sindaco del Comune di
Savona Federico Berruti,|’Assessore del Comune della
Spezia Francesca Angelicchio, I’Assessore al Turismo
della Regione Liguria Giovanni Berrino, I'Assessore
all'Agricoltura della Regione Liguria Stefano Mai,
I'Assessore allo Sviluppo Economico della Regione
Liguria Edoardo Rixi, I'Assessore alla Comunicazione
e Politiche Culturali della Regione Liguria llaria Cavo,
I'Assessore allo Sviluppo Economico del Comune
di Genova Emanuele Piazza, I'Assessore al Turismo
del Comune di Genova Carla Sibilla, il Presidente
di Palazzo Ducale Fondazione per la Cultura Luca
Borzani.

Sono intervenuti come Ospiti il Ministro della
Difesa Roberta Pinotti e vari rappresentanti e
presidenti di Enti e di associazioni culturali e di
categoria patrocinanti e sostenitrici.

Federico Quaranta, speaker del programma di
enogastronomia Decanter, su radio 2 e ospite fisso
di Antonella Clerici a La Prova del Cuoco ha prestato
la sua voce alla Sesta Edizione del Campionato.



Forming part of the Honor Committee for the
Sixth Pesto World Championship: the President
of the Region of Liguria Giovanni Toti, the
President of the Genoa Chamber of Commerce
Paolo Odone, the Mayor of Genoa Marco Doria,
the Mayor of Imperia Carlo Capacci, the Mayor of
Savona Federico Berruti, the Councillor of the City
of La Spezia Francesca Angelicchio, the Councillor
for Tourism for the Region of Liguria Giovanni
Berrino, the Councillor for Agriculture for the
Region of Liguria Stefano Mai, the Councillor for
Economic Development for the Region of Liguria
Edoardo Rixi, the Councillor for Communication
and Cultural Affairs of the Region of Liguria llaria
Cavo, the Councillor for Economic Development
for the City of Genoa Emanuele Piazza, the
Councillor for Tourism for the City of Genoa Carla
Sibilla,the President of Palazzo Ducale Fondazione
per la Cultura Luca Borzani.

Official Guests attending were the Minister of
Defence Roberta Pinotti and the representatives
and presidents of the various entities and
cultural associations who provided support and
patronage.

Federico Quaranta,from the radio show Decanter
on Radio 2 and regular guest of Antonella Clerici
in La Prova del Cuoco was the voice of the Sixth
Edition of the Championship.
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Il Campionato dei Bambini

L'evento é realizzato con la collaborazione dell'Associazione Infanzia e Cultura", della rivista
"Andersen" e il lavoro della maestra Mimma Caccamo.

La Settimana del Pesto dei Ristoratori Liguri

In occasione del Campionato, dall’8 al 17 Aprile i ristoratori liguri hanno proposto menu speciali a
prezzo fisso per assaporare i piatti della tradizione culinaria ligure e naturalmente il Pesto Genovese.

Mostra dei Mortai da Pesto delle Case Genovesi:
passato presente e futuro

| mortai storici “di casa” delle famiglie genovesi in mostra negli spazi espositivi del Minor Consiglio di
Palazzo Ducale, insieme ai prototipi del concorso internazionale dedicato a mortai e pestelli del futuro
organizzato da ADI Liguria (Associazione Designer Industriali).



Children’s Championship

The Championship dedicated to the little ones
was made possible thanks to the “Association for
Infancy and Culture’ “Andersen” magazine and
the teacher Mimma Caccamo.

Pesto Week at Ligurian
Restaurants

To coincide with the Championship, from April
8th to April 17th, Ligurian restaurants proposed
a special menu at a fixed price to encourage
patrons to taste the traditional dishes of Ligurian
cuisine, and, of course, Genoese Pesto.

Mortars exibition:
past, present future

Exibition of historical mortars owned by Genoese
families, in the exibition area of Salone del
Minor Consiglio with prototypes and projects
from the mortars and pestles of the future from
international competition organized by ADI
Liguria.
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Serata di degustazione con i ristoranti di Genova Gourmet per apprezzare la cucina ligure e ammirare le
esposizioni dei prodotti di Artigiani in Liguria.

Hanno partecipato i ristoranti: Al Veliero, Antica Hostaria Pacetti 1885, Antica Osteria della Castagna, |
Tre Merli Porto Antico, Il Genovese, Soul Kitchen il Ristorante e Trattoria detta del Bruxaboschi 1862. Per
artigiani in Liguria, hanno proposto le degustazioni del loro prodotti: Carlo Fornaio di Albaro, Panificio
Braida, Al Dolce Forno, Buffa cioccolato, Le Rose di Antonio, Gelateria Flora, | Giardini di Marzo, Azienda
Agrituristica Artemisia, Azienda Agrituristica Dalpian il Sottobosco, e Il giardino delle Dalie.

La serata e stata possibile grazie al coordinamento della Camera di Commercio di Genova, e alla
collaborazione dell'lstituto Alberghiero Nino Bergese.

-




A tasting menu by Genova Gourmet
restaurants to love the Ligurian cuisine
and enjoy three dishes of international
cuisine: from Lyon Chef Dominique
Moreaud, from Bergen Chef Christopher
Haatuft and from Vitoria Chef Juan José
Martinez Vinaspre.

Participating restaurants: Al Veliero,
Antica Hostaria Pacetti 1885, Antica
Osteria della Castagna, | Tre Merli
Porto Antico, Il Genovese, Soul Kitchen
il Ristorante e Trattoria detta del
Bruxaboschi 1862.

For Artigiani in Liguria, products
by: Carlo Fornaio di Albaro,
Panificio Braida, Al Dolce Forno,
Buffa cioccolato, Le Rose di
Antonio, Gelateria Flora, | Giardini
di Marzo, Azienda Agrituristica
Artemisia, Azienda Agrituristica
Dalpian il Sottobosco, e Il giardino
delle Dalie.

The evening was made possible
thanks to coordination with the
Genoa Chamber of Commerce,
and the collaboration of Istituto
Alberghiero Nino Bergese.



ore 850

Arrivo 100 concorrenti,consegna del materiale,
assegnazione del posto

ore 9.00

Arrivo dei bambini e dei giovani giudici per la
gara dedicata ai piu piccoli

ore 9.50
Arrivo giudici, consegna del materiale e delle
schede di valutazione

ore 10.00

Inizio del Campionato Mondiale dei Bambini
2016

ore 1050

Arrivo delle autorita, del comitato d'onore &
della stampa

ore 1049

Premiazione del Campionato dei Bambini

ore 11.00

Saluto delle autorita

orell.H

Comunicazione degli
organizzatori

orell.2)

Inno del Campionato
Mondiale di Pesto

al Mortaio (Coro
Lollipop)

ore 1150

Inizio gara

izl

ore 1210

Conclusione gara e riunione della giuria

ore 14.00

Consegna della targa di ACompagna, premio
del concorso internazionale ADI

ore 1415

Indicazione dei 10 finalisti

ore 1430

Gara dei 10 finalisti

ore 510

Conclusione della finale
e riunione della giuria

ore 1550
Proclamazione del
Campione 2016

ore 16.00

Conclusione ufficiale del VI° Campionato

Nella Sala del Minor Consig\io

Mostra antichimortaienuovidesign:selezione
di mortai storici e prototipi del Concorso ADI
(Associazione Design Industriale).

Corner informativi delle associazioni
e DOP dell'agro-alimentare ligure e
sessioni di tasting di olii e vini liguri: Pesto
Talk - il “Salotto del Campionato” (interviste
e testimonianze video).

Mostra degli scatti fotografici di qualita
TopMarket ~ del Campionato 2014 e

“Artigianopoli; visita turistica delle botteghe
artigiane del Centro Storico a cura di
Confartigianato.




8:30 am

Accreditation of 100 Participants, delivery of
material and placement

930 am
Accreditation of children and yong jury for the
Chldren's Championship

9:508“‘!
Arrival of Judges, delivery of material and
forms

10:00 am

Children’s Championship 2016

10:50 am

Arrival of Authorities, Committee of Honors
and Press

10:4'5 am
Children’s

Championship
Award

11:00 am

Greeting of
Authorities

11:15 am

Presentation by Organization

11:25 am

Pesto World Championship Hymn

”:50 am

Competition start

12:10 am

Competition end and meeting of the jury

2:00 Pm

Award ceremony for the “furthest” competitor
and other special Awards

2:15 m

Nomination of the 10 finalists

2:50 m

10 finalists Final competition

5:]0 m

Conclusion and meeting of the jury

5:50 m

Proclamation of 2016 World Champion

4:.00 m

Official conclusion of Sixth Pesto World
Championship

Inthe Sala del Minor Consiglio

Selection of historical mortars and ADI
(Industrial Design Association) Competition
prototypes. "Information Corner " of
associationsand LigurianagroPDOandtasting
sessions of oils and Ligurian wines. " Pesto
Talk" The Living Room of the Championship
(interviews and video testimonials).

“The DOP of the Ligurian agro-food: info
Corners with ligurian oils and wines tasting
seminars

Pesto Talk - the “Championship” Livingroom
with interviews, opinions and videos.

22D Sty

Show of TopMarket quality photographs of
the 2014 Championship and "Artigianopoli
" the tour of the artisan workshops of the
historical center by Confartigianato.

9%
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Nelle ultime tre edizioni sono avvenute almeno 250 gare eliminatorie e altre manifestazioni formative e

informative.

New York, Los Angeles (Stati Uniti), Rio de Janeiro
(Brasile), Mosca (Russia), Sapporo (Giappone), Buenos
Aires (Argentina), Parigi, Marsiglia, Lione (Francia),
Toronto (Canada), Bergen (Norvegia), Guayaquil
(Ecuador), Berlino, Friburgo, Stoccarda (Germania),
Londra (Regno Unito), Praga (Repubblica Ceca).

IN ITALIA

Roma, Milano, Firenze, Napoli, Torino, Reggio
Calabria, Novara, Treviso, Brescia.

Genova, Imperia, Savona, La Spezia, Corniglia
(Cinque Terre), Chiavari, Rapallo, Andora, Amelia,
Alassio, Montepegli, Moneglia, Bergeggi,

Castelvecchio di Rocca Barbena, Portovenere,
Bogliasco, Torriglia, Cogoleto, Busalla.

ELIMINATORIE TEMATICHE

Taste, Slow Food, Borsa Internazionale del Turismo
(BIT),Eataly,Eurocities,FestivaldellaScienza,Festival
dell’Acqua, EXPO, Associazione Motonautica e
Unione dei Cavalieri d'ltalia, Lions, Rotary, Miss
Muretto ad Alassio, ABCD Orientamenti. Sutter,
Circolo Svizzero, ZenaAndCook, Iper la grande |,
Giornalisti e operatori media.

Le eliminatorie sono gare di pesto al mortaio
riservate a 10 concorrenti che abitano nella
citta, nella provincia o nello Stato in cui la gara si
svolge.

Il vincitore partecipa di diritto alla finale di Genova.
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For the realization of the Pesto World Championship in Genoa, from the first edition to the present, have
been organized over 250 preliminary competitions in the world. Some of them in:

ABROAD

New York, Los Angeles (USA), Rio de Janeiro
(Brazil), Moscow (Russia), Sapporo (Japan),
Buenos Aires (Argentina), Paris, Marsiglia, Lyon
(France), Toronto (Canada), Bergen (Norway),
Guayaquil (Ecuador), Berlin, Friburgo, Stuttgart
(Germany), London (UK), Prague (Czech Republic)

IN ITALY

Rome, Milan, Florence, Naples, Turin, Reggio
Calabria, Novara, Treviso, Brescia.

Genoa,Imperia,Savona,La Spezia,Corniglia (Five lands),
Chiavari, Rapallo, Andora, Amelia, Alassio, Montepegli,
Moneglia, Bergeggi, Castelvecchio di Recca Barbena,
Portovenere, Bogliasco, Torriglia, Cogeleto, Busalla.

ELIMINATION ROUNDS ON THEME

Elimination rounds on theme:Taste, Slow Food, Borsa
Internazionale del Turismo (BIT), Eataly New York,
Eurocities, Festival della Scienza, EXPO, Associazione
Motonautica e Unione dei Cavalieri d'ltalia, Lions,
Rotary, Miss Muretto ad Alassio, ABCD Orientamenti.
Sutter, Circolo Svizzero,ZenaAndCook, Iper la grande
| Journalists and Media Operators.

Elimination rounds are competitions to make pesto
in*a mortar that are limited to 10 competitors who
live in the city, province, or the state where the
competition takes place.

The winner has the right to compete in the finals in
Genoa.




Il grembiule, il cappellino, la tovaglietta americana, la t-shirt, il libro “La Formula Magica del Pesto”con la
ricettain 17 lingue, le“Pillole per capire Genova”all'essenza di basilico, il barattolo con la profumata“Aria
di Genova” (aprire per credere) e “Genova frizzante” una polvere “magica” che, diluita in acqua, la rende
frizzante e aromatizzata al basilico.

FILLOLE

g ek

Aprons, caps, tea towels, T-shirts, pesto magic formula books (“La Formula Magica del Pesto”) with reci-
pes in17 languages,“Genoa appreciation pills” (with basil essence),”Genoa Fresh Air” (open it and try it!)
a jars with basil perfume and “Sparkling Genoa” A magic powder that, if diluted in water, make it bubbly
and lightly flavored with basil.

“LA MATITA AL BASILICO”

Il gadget del Sesto Campionato € “La Matita al Basilico” una normale matita che contiene all'interno del
cappuccio, posto sull’estremita, dei semini di basilico: una volta finito di utilizzare la matita e possibile
piantarla nella terra ed annaffiarla per vedere nascere delle bellissime piantine di basilico.

“THE BASIL PENCIL”

The gadget of the Sixth Championship is
“The Basil Pencil’a regular pencil with a cap
on its extremity, containing some

basil seeds. When you can't use the pencil
anymore you can plat the pencil, water it
and you will see growing some lovely basil
plants.




Il premio: un pestello in legno d’ulivo con il manico rivestito in oro del valore di circa 2.000 euro.

The main prize: an olive-wood pestle with a gold handle (valued at 2,000 euros).
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Il Campionato ha sempre riscosso un
grande successo di partecipazione
non solo emotiva. Sono innumerevo-
li le TV, le radio e i giornali di mezzo
mondo che lo hanno accolto dando
spazio allimmagine di Genova e del-
la sua regione. Fortissimo il tam tam
sui Social, dove il Campionato Mon-
diale di Pesto Genovese al Mortaio
con I'hashtag #pestochampionship
é diventato trending topic su twitter. ..

0o stucchl 0 AeCOlallUil. 4 lildl mi del
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ni quasi trenta chilometri, cosicome
il rumore e la folla dei Campionati
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The Championship has always attracted
a very large involvement in the audience.
There are countless TV, radio, newspapers
and social network all over the world who
have welcomed the Championship giving
space to the image of Genoa and its land.
Genoa Pesto World Championship 2014
has been among the top trends in Twitter
during the day of March 29.
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Il Campionato Mondiale del Pesto
Genovese. Chi vincerd la gara al
maortaio?
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Campionati mondiali di pesto, festa doppia a Genova
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Raimondo Vianello (attore € conduttore, 1922-2010)

SOSTIENE LO CHEF SORSEGGIANDO
di ENTIANA diLUCA
OSMENZEZA GARDINI

PALAMITA IN TARTARE | | ILVULCA TRIMONID
OPPURE CON IL CACAO | | FIORD'AR bl AMCHE ECONOMICO

s || O [l sesto «<mondiale» di pesto per convincere
' ; rd Cendt cuochi di tutfo if mondo o gfidan per prepanmre af moras o sl ambascistrice dell nd

grazie alle vign}

GAZZA GOLOSA

Py ————
} o Alla mensa ligure: avanti cé pesto. agn

o sempre apprezzao il pesce Sttondanoler

2azurto. In Albania matgiavo Tulcanica dei f [Pa——— .

soprattutto sarde e alici in Sciia | | &un vino frescd Tl Uyt Bolbrrts Puciiinn e -
" o0 U P, -r.d.uum o

clienti. © buona, nutriente, economica. braccetto con I{

- - ¥ ) | e opes pvabrang el ] m =
Pesto: segreti, ricette == it I e e e

P g e ek sy
el preseviaceoos del smic conpia Al st e roes e A
Bk il ) & ” STRERH i

e perfino un Mondiale :::

'La.p”’ss""g e o o P o pesino 1w e lo | soowmre.Po I i vposire e [y ———R e, &
semmanaata_denova Reggano Do Steccio racon o -1 prends | o o sonarnva s ez 5 Fallonrs Ml rnscot o ola perwssiey el P
concorrenti da i periy, Sie manin 1o 5 g 3 me ()51 | Saporias sucebo. Contiacs conslioe [ERSORY- v T — rety
tattoil mondoperil 3= S edEd Sl | SR Corl Sl st arhet . Sopem 70 BT i
oo S e it | R

PRSI el inhl | o ' sumert i Carrelour a Genova

Ilbas\llcuuwlmdal]a quista del Pestll d0r0r. (..). Quando limpasto &

M Oltre 17 tonnellate di aiuti

mmﬂﬁmhtﬂhmﬂm:

ot ) bope - .
i lino, che ha una trama pio ome Capitale del Pesto & che gmles)a;‘leniblkl’pesmplu Il consiglio . [vouo
e porciet B o i, oone o Stbiee | W alamita i pub trova l merca- Pori ABancsal i i
Toscugaturs phemend Jo. b Seoe o Sgmanedi it . ehe secom. o megio Tarsta inecre. o | | T| grandgL i l—hl'—ﬂﬂl il
e an i 4l na e Cudieiin A ey
T o on o G oI & e M s i :
fin ognuno dei cento concor. | minatalapelle e aparte i scura, Visto = e r -

e, ol sone o e o s, o et eI S o -
rone et affoar Rt con el cs pime b y
et et ol o Co. oot s i homa  nculcon morloche. | Sugbehoes sempre i pulie e,
T St Mg koo o 1 e v g e | RS o et oo
Gl nehs s Slopats Campionm s o Sones . ent, ugiah ot Uk, | howe n fetses Con o e oy d
o v AR Ko, | doein
P ! e oo

i e e e
LAGARR D tempo e st v g 5 o lssaagt Fomle | verdor- magar ubebine o elansand
s G s Rt o P o e
e ool 61 ; ol I
e oo o ' LA TRADIZIONE A Genovs s o s S e | ot come e
o e sioceoioc i Liins o prns b suo Mo Consio prote. | v heiscivbommrs esloredeiepadey | | iauonmen

segrt; non s 6 ol e | Ty baster  cuocere rapdamente | | OE0R
e S biomie B P v e Campone s ordor | Famoon I pas sty sosss | | SR

4 s i

r‘ g CON OGGI VINCI LA QUALITA DELLE GR .-_r_g

ﬂ-

cuLTuRA
@ Odane: “Cresoe 1y Somanda di basilico, pensiamo di riconvertire fe surre el Ponente”

Pesto genovese: ad aprile parte
il campionato mondiale.
aspettando il verdetto
dall'Unesco

GENOVA - Amanti ded pesta di tuma il
mande. unftevl, |1 16 aprile a Palazzo
Bucale prends il via il sesto
camplonato mondiale di pesto al
moitalo, una kermesse biennale che
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Il pesto candidato a diventare patrimonio
culturale dell’'Unesco
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Milano - Il pesto genovese prodotto al mortaio
concorrera a diventare «bene culturale immateriale
dell'umanita» dell’Unesco. L'iniziativa & stata
lanciata a Expo, in occasione della settimana dedicata
alla Regione Liguria (11-16 settembre). In attesa che la
dc ione ia venga aalla

mm_l cmﬂ‘“ Commissione nazionale italiana per I'Unesco,

T'Associazione *Palatifini’, Regione Liguria, Comune di

Campionato mondiale di . N .
m pesto, vince Peliminatoria Genova e Camera di Commercio hanno presentato il

Maria Carla Ratti Consorzio dei produttori di pesto genovese, che mette
insieme I'intera filiera del settore. «II pesto alla
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Il Campionato ha molta cura nel promuovere un’immagine giovane e fresca, nell'idea

cheil pesto appartiene al futuro oltre che al passato.ll marchio e 'immagine coordinata,

I'lnno del Campionato, il sito internet, le newsletter,“La Formula Magica del Pesto] lo
spot del Campionato, la Settimana del Pesto, i blog, i social network.

Il Campionato riscuote un grande successo di partecipazione non solo emotiva.
Sono innumerevolile TV, le radio ei giornali di mezzo mondo che lo hanno accolto
nei loro commenti informativi dando spazio allimmagine di Genova e della sua
regione. Fortissimo il tam tam sulla rete, dove il Campionato Mondiale di Pesto
Genovese al Mortaio, fra i campionati mondiali, si trova al secondo posto dopo

i mondiali di calcio.

Questi risultati sono frutto di passione professionale e di un attento lavoro
di marketing dell’Associazione Culturale dei Palatifini, accompagnato
dall’entusiasmo e sostegno di enti, associazioni e imprese liguri, quali la

Camera di Commercio di Genova e la Regione Liguria e il Comune di

Genova.

C @ ﬂ

The Championship takes great care to promote a young and fresh image to under-
line that pesto belongs to the future as well as the past. The Championship’s brand,
the image-coordinated, the anthem, website and newsletter, “The Magic Formula
for Pesto’, the video-commercial for the Championship, the Pesto Week, blogs, and
the social network.

“omy

The Championship was not just a great success as an experience for those par-
ticipating, but it was also taken up on many TV shows, radios, and the newspa-
pers across half the world. While reporting on the Championship they also
gave space to Genoa, and its region as well. The news spread like wildfire
across internet, where the Genoa Pesto World Championship took second
place among world championships (second only to Football).

These impressive results are due to the passion, professionalism and at-
tentive marketing work that has been done by the Palatifini Cultural Asso-
ciazione, accompanied by the enthusiasm and support of various entities, associa-
tions, and companies in Liguria, among which are the Genoa Chamber of Commerce and
the Region of Liguria and Genoa Municipality.
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Nasce dalla collaborazione di professionalita diverse provenienti dalle aree del marketing territoriale, della
grafica e comunicazione, della gastronomia e storia delle tradizioni.

6 professionisti: Roberto Panizza e Sergio Di Paolo, - rispettivamente Presidente e Vice-Presidente
dell’Associazione PalatiFini -, Sara Di Paolo, Mauro Cavallero, Franco Artoni e Gianni Arimondo.

34 persone di supporto tecnico all’'organizzazione.

Crgerredeccteore
Vo
PalatiFini was born of the professional collaboration from many
diverse areas of expertise: territorial marketing, graphic design
and advertising, gastronomy and the history of tradition.
6 professionals: Roberto Panizza and Sergio Di Paolo - the Pre-
sident and Vice-President of the Associazione PalatiFini, Sara Di

Paolo, Mauro Cavallero, Franco Artoni and Gianni Arimondo .34
technical support personnel for the organization.
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L'Associazione promuove la valorizzazione e la cultura delle buone tradizioni attraverso
la promozione di studi e I'organizzazione di eventi attenti alla qualita della vita e delle
relazioni sociali. Nel 2015 é stata incaricata da Regione Liguria, Camera di Commercio,
Comune e Universita di Genova di predisporre il dossier di richiesta alla Commissione
Nazionale Italiana per UNESCO della candidatura del Pesto Genovese al Mortaio a bene
culturale immateriale dell'umanita. La domanda é stata formalmente consegnata il 30
ottobre 2015.

Nell'ambito delle iniziative per la promo-
zione culturale, il 14 marzo 2016, I’Associa-
zione ha organizzato il convegno “Mortai
& pestelli, cultura alimentare dei popoli”
frutto delle relazioni con le diverse comu-
nita, che usano tradizionalmente il mor-
taio per la produzione di alcuni cibi, con
cui il Campionato Mondiale & entrato in
relazione. Gli obiettivi scientifici e culturali
del convegno erano quelli di dimostrare e
rafforzare le connessioni di antropologia
culturale, e quindi la fratellanza di popoli
diversi (importante soprattutto in questo
momento storico), sulla base delle con-

TAI CULTURA
ALIMENTARE

suetudini alimentari, utilizzando il mortaio, oPOLI
primo strumento trasversale della storia di P LI 22
trasformazione del cibo. Hanno partecipa- sANDFESnESJNFGGa fmrfﬂ?f
to, sociologi, antropologi, storici e esperti MGETAR razionale Esrrﬂff'“’""ﬁ:;cl i
di alimentazione provenienti da diverse re- g:;;;‘f,;;::aﬁan Experiental VTl

gioni europee e mediterranee.



The Association promotes the enhancement of good traditions and culture through the
promotion of studies and the organization of events sensitive to the quality of life and
social relations.In 2015 it was contracted by Region of Liguria, the Chamber of Commer-

ce, the City and University of Genoa to prepare the dossier of request to the Italian Natio-
nal Commission for UNESCO of the candidacy of Genoa Pesto as intangible cultural asset
of humanity. The request has been formally presented October 30th, 2015.

As part of the initiatives for the cultural pro-
motion, on March 14th, 2016, the Associa-
tion has organized the conference "Mortar
& pestle, in food cultures" result of the rela-
tionships with the different communities,
who traditionally use the mortar for the
production of food, which the World Cham-
pionship has been related with. The scien-
tific and cultural goals of the conference
were to demonstrate and strengthen cultu-
ral anthropology connections, and then the
brotherhood of different people (especially
important in this historical moment), based
on the food habits, using the mortar, the first
tool of the food processing in history. At the
meeting participated: sociologists, anthro-
pologists, historical and food experts from
different European and Mediterranean re-
gions.




"AMPIONATO MONDIALE
DI PESTO GENOVESE AL MORTAIO
Curiosita e stupore per la prima edizione. Oltre ai liguri, qualche concorrente nazionale.
La prima campionessa mondiale € Luciana Parodi, genovese, 68 anni, farmacista e
casalinga,appassionata di cucina tradizionale ligure.Convegno di approfondimento sulla

DOP del Basilico Genovese, mostra dei mortai antichi insieme a opere contemporanee,
“prima” Settimana del Pesto dei Ristoratori Liguri.

l "AMPIONATO MONDIALE
DI PESTO GENOVESE AL MORTAIO
Cresce la partecipazione internazionale sull'onda della comunicazione
della prima edizione.Vince James D.Bowien, giovane cuoco americano,
che lavora in un rinomato ristorante di cucina ligure a San Francisco
ed é stato “addestrato al pesto” dal cuoco genovese Paolo Laboa. Banco di assaggio
dell'Olio Extra-vergine di Oliva Riviera Ligure DOP, primo Campionato dei Bambini,
“seconda” Settimana del Pesto dei Ristoratori Liguri, mostra“Manualita e Tecnologia’

ll "AMPIONATO MONDIALE
DI PESTO GENOVESE AL MORTAIO

Aumenta la fama del Campionato nel mondo, numerose le manifestazioni internazionali.
| partecipanti si allenano per vincere. Si alza la qualita complessiva dei “pesto” preparati in
gara. Il campione é Federico Ferro, genovese di 41 anni, farmacista a Sestri Levante, che
ha partecipato al Campionato con l'antico mortaio di famiglia. Continua il Campionato
dei Bambini e la Settimana del Pesto dei Ristoratori Liguri. La mostra dedicata agli “Antichi
mortai di famiglia”é allestita nelle storiche cucine della Galleria Nazionale di Palazzo Spinola,
aperta al pubblico con “animazioni al pesto” ogni sabato per tre mesi.

I‘ICA“P]O\'AT() MONDIALE
DI PESTO GENOVESE AL MORTAIO

Vince Sergio Muto, 58 anni, cosentino di nascita, vive in Germania dal 1976 dove gestisce
una gastronomia e organizza corsi di cucina italiana, partecipa al Campionato dopo avere
vinto una gara eliminatoria e aver passato una settimana in Liguria per specializzarsi

nel pesto. [l Campionato dei Bambini accoglie le prime partecipazioni internazionali.
Continua la Settimana del Pesto dei Ristoratori Liguri, la selezione di antichi mortai

di famiglia, e per la prima volta il concorso umoristico internazionale “Palatifini Cartoons”
e la serata di degustazione “Gran Gala del Pesto’.

‘ICAVIPI()\‘A’I‘() MONDIALE
DI PESTO GENOVESE AL MORTAIO

Sempre pil numerosa la presenza di concorrenti e ospiti stranieri- anche tra il pub-
blico - venuti da tutto il mondo per partecipare al Campionato. Con |'occasione, una
famiglia americana di origine italiana, residente negli Stati Uniti, ha scelto proprio
Genova per ritrovarsi tutti insieme e fare il tifo per il proprio concorrente!

Vince Alfonsina Trucco, 85 anni, vive a Montoggio, nell'entroterra genovese, e fa il
pesto al mortaio da sempre, usando un antico mortaio di famiglia.

Ha partecipato a tutti i Campionati fin dalla prima edizione.

‘f -AMPIONATO MONDIALE
DI PESTO GENOVESE AL MORTAIO

La campionessa dell’edizione 2016 del Campionato € una giovane genovese,

si chiama Alessandra Fasce, ha 36 anni e fa |'aiuto cuoco in un ristorante a
Fontanegli.La componente internazionale € sempre molto forte, infatti sono

22 gli stranieri che partecipano alla competizione, la pit lontana arriva dalla
Nuova Zelanda seguita a stretto giro da un americano di Honolulu e da un
Giapponese. Novita del 2016 I'esposizione dei progetti e dei prototipi dei mortai
del futuro, proposti nell'ambito del concorso internazionale del 2015 di ADI.
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THE l'llh"l‘ GENOA PESTO WORLD CHAMPIONSHIP

Curiosity and amazement at the first of the Championship. In addition to Ligurians, there were a few contestants
from other parts of Italy. The first world champion was Luciana Parodi, 68, from Genoa. A pharmacy-owner and a
housewife, she had a passion for traditional Ligurian cuisine.

Spreading of the word about D.O.P.(ensured origins) Genoese basil; mortars both ancient and modern; the first Pesto

Week in Ligurian restaurants.
MARCH, 17 2007

THE SECOND GENOA PESTO WORLD CHAMPIONSHIP

The International component increases, thanks to the publicity given to the first Championship.

A young American cook, James D. Bowien, wins. He works in a famous Ligurian restaurant in San Francisco, and was
trained to make pesto by the Genoese chef, Paolo Laboa.

Extra-virgin olive oil tasting by the Oliva Riviera Ligure DOP; first Children’s Championship; the second Pesto Week in
Ligurian restaurants; the exhibition,“Manual Abilities and Technology”

APRIL, 19 2008

THE THIRD GENOA PESTO WORLD CHAMPIONSHIP

The fame of the Championship continues to increase in the world. There are many international connected events.
Participants begin training to win.The quality of the pesto made during the contest increases. This year's champion
is Federico Ferro, 41, a pharmacist from the Genoese provincial town of Sestri Levante. He participated in the
Championship using an ancient mortar that has been passed down in his family. The Children’s Championship is
carried out once more, as is Pesto Week in Ligurian restaurants. The exhibit of “Ancient Family Mortars”is set up in the
16th century kitchen at the National Gallery of Palazzo Spinola, open to the public with “animators”making pesto each

Saturday for three months.
MARCH, 20 2010

THE FOURTH GENOA PESTO WORLD CHAMPIONSHIP

The winner is Sergio Muto, 58, who, though born in Cosenza, Italy, has been living in Germany since 1976.There he
runs a delicatessen and organizes Italian cooking courses. He participated in the Championship after having won an
elimination round and spent a week in Liguria seeking specialization in pesto.

The Children’s Championship welcome international participants. The Pesto Week in Ligurian restaurants continues,
along with the displaying of a selection of ancient mortars. But for the first time, “Palatifini Cartoons; an international
cartoon contest was held, and there was a Gala Dinner with pesto (and other) tasting, the “Gran Gala del Pesto”

MARCH, 17 2012

THE FIFTH GENOA PESTO WORLD CHAMPIONSHIP

The International component increases: more and more competitors and guests from abroad, even in the audience!
On the occasion of the Pesto Championship, an american family of Italian origin, resident in the United States, has
chosen Genoa to gather together and cheer for their competitor!

The Champion is Alfonsina Trucco, 85 years old, she lives in Montoggio near Genoa, and prepares Pesto using an old
family mortar since she was 6 years old. Alfonsina did take part in all Pesto Championship!

MARCH, 29 2014

THE SIXTH GENOA PESTO WORLD CHAMPIONSHIP

The 2016 champion is a young Genoese, Alessandra Fasce, she is 36 years old and she’s assistant cook in a restaurant
in Fontanegli. The international component is always very strong, in fact there are 22 foreigners participating
in the competition , the farthest comes from New Zealand followed closely by an American from Honolulu and a
Japanese.News of 2016 the exposure of projects and prototypes of the mortars of the future, proposed as part of ADI
international competition in 2015.

APRIL,16 2016
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www.pestochampionship.it



